Vyzva na predkladanie ponuk
pre zakazky s nizkou hodnotou podfa ustanovenia § 117 zakona €. 343/2015 Z. z. o
verejnom obstaravani a o0 zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich
predpisov (dalej len ,ZVO*) a podrla ¢l. 6 Prikazu ¢. 013/2018/ODDVO

1. Identifikacia verejného obstaravate [la.

Nazov: Skolsky internat

Sidlo: Ul. J. Svermu 1736/14

ICO: 00163791

Zastupeny: Ing. Katarina Vri¢anova - riaditelka
Tel.: 045/5334207, 045/5366363
e-mail: sekretariat@skinternatzv.sk

2. Nazov predmetu zakazky.
Cerstvé méso a masove vyrobky

3. Druh zdkazky.
Tovar

4. Miesto dodania predmetu zakazky.
Skolsky internat, Ul. J. Svermu 1736/14, 960 78 Zvolen

5. Termin dodania predmetu zakazky.
1. 9. 2020 — 31. 08. 2021 alebo do vyCerpania celkovej sumy zékazky podfa toho, ktora
skuto¢nost nastane skor

6. Predpokladana hodnota zakazky.
43 700,- EUR bez DPH

7. Komunikécia medzi verejnym obstaravate  Fom a zaujemcami/uchadza ¢émi.
Obstaravatel so zaujemcami/uchadzacmi bude komunikovat e-mailom, ponuky budu
dorucené osobne alebo postou.

8. Mena a ceny uvadzané v ponuke.
Ceny v ponuke budi uvedené v EUR v tvare:
Cena bez DPH:
DPH:
Cena vratane DPH

9. Opis predmetu zakazky.

Cerstvé méaso a masové vyrobky

Cena 7a Cena za
predpokl. | Jednotkova Jednot. redook| predpoklg
mnoz. cenabez | DPH |cenas |PreeP b _ | mnoz.

v kg DPH DPH | MOz DEZ 1\ atane
N&zov tovaru DPH DPH
Kuracie prsia chladené bez kosti, koze a
chrupaviek, nekretené,bez soli a réznych
chemickych prisad. 1100 0




Cerstvé bratové karé bez kosti, Specialne
upravené, zbavené povrchového tuku az

svalovinu a strapcovitych zvySkov masa,

pricom sa oddelia masowasti boku

na

1267

Cerstvé bratové plece bez kosti, kolienka
koze, ktorym jetag’ jatatne opracovaného
tela vykostena bez koZze #bkvych puzdier,
tukové pokrytie najviac do hribky 1 cm

634

Cerstvé bratové stehno bez kosti KU
Specialna, rozobraté na jednotlivé kusy -
orech, saly

1267

Cerstvéa bratova peeii, vnitorny organ
oSipanej tmaw®ervenej az bordovej farby,
vnutro tvori homogénna hubovitad hmota b
tuku, na povrchu sa mézu nachatzaysky
cievneho napéjania

Cerstvé hovéadzie pliecko bez kosti KU
(byk)cerstvé hovadzie plece bez kosti
Specialne upravené, ktorym je plece
vykostené bez loja, bez niziny a svaloviny
predlaktia, bez platku z vnatornej strany
lopatky, koncovych Sliach a strapcovitych
zvySkov masa

11

Cerstvé hovéadzie zadné BK — stehno (by
bez mastnycRasti, bleddervenej farby

142

Cerstva hovéadzia rostenka bez kosti (byk
kuchynska Uprava, chuda do 3% tuku,
bledatervenej farby

74

Telacie stehno bez kosti, Specialna KU -
derstvé Specialne upravenédeie méso zo
stehna je tBacie maso zo stehna bez
povrchového tuku, makkych Sliach a
strapcovitych zvySkov méasa rozdelené po
blane na jednotlivé Saly, orech a kvetovu

Spicku, pricom z vrchného Salu sa po blane

oddeli kryci platok a od spodného $éalu sa
oddeli korbéik;

119

Lahb6dkové karé bez kosti - Udené ldaweé

karé bez kosti Specialne upravené, ktorym |

vykostené karé zbavené povrchového tuk
az na svalovinu a strapcovitych zvyskov
masa, pdiom sa oddelia mésovasti boku.

32

Sunka dusend, 87% podiel btavého masa
voda cukor dusitanova sol. zmes, zmes

korenin, antioxidant E301

QO




Sunka dusena, porcovana, vakuovo bale
100g baleni, 87% podiel br&avého masa,
voda cukor dusitanova sol. zmes, zmes
korenin, antioxidant E301

na v

16

Sunkova saldma, minimalne 70% podiel
masa, zlozenie brédevé méso, hovadzie
maso, vzhad a farba nakroja - farba
masoruzova, drobné vzduchové dutiny a
dobné kolagénnéastice v spojke pripustné
konzistencia pevna, sudrzna jadprijemna
masova, chiliprimerane slana a korenena,

127

Spekaky, 80-90% podiel mésa, pitna voda
stabilizator E451, antioxidant E316,
koreniny susena zelenina, extrakty
korenin,jedla sb, konzervana latka E250

228

Klobasa doméca udena, 85% podiel
brawového masaiervena mleté paprika,
rozpueny cesnak, mleta rascégrne
korenie

40

Udena slanina bez koZe, hrabka min. 2 cn
konzerv&na latka E250, jedla $ppitna
voda

=)

32

Udena slanina s koZou hribka min. 4 cm,
konzerv&na latka E250, jedla $ppitna
voda

48

Oravska slanina, bragvy bok min 88%,
pitna voda, jedla g0

13

Salama sucha malokarpatska 98% podiel
masa- zloZenie: brgevé maso,hovadzie
maso a) povrchovy v¥hd a farba — farba
¢ervenohneda, povrch mierne Wi, b)
vzhrad a farba nakroja — rez leskly, hladky
farba na rezéervenohneda, zrnenie do 3
mm, ojedinely vyskyt drobnych kolagénny
astic a vzduchovych dutiniek pripustny,
0% podiel separovaného masa , c)
konzistencia — pruzna az tuha, djas-
prijemna aromaticka po koreninach a dym
e) chu’ — slanSia, na skuse vyrobok &g

az krehky.

32




Sucha trvanliva salama, 98% podiel mésa
porcovand vakuovo bal. (Malokarpatska
saldma,)Salama sucha 100% podiel masa
zloZenie: bravové maso,hovadzie méso a
povrchovy vzitiad a farba — farba
¢ervenohnedd, povrch mierne Wi, b)
vzhrad a farba nakroja — rez leskly, hladky
farba na rezéervenohneda, zrnenie do 3
mm, ojedinely vyskyt drobnych kolagénny
¢astic a vzduchovych dutiniek pripustny,
0% podiel separovaného masa , c)
konzistencia — pruzna az tuha, djaé-
prijemna aromaticka po koreninach a dym
e) chu’ — slanSia, na skuse vyrobok &g

az krehky, porcovana vakuovo balena, 75
bal.

L

g

48

Udené rolované stehno 98%b¢avé stehno
dus. soliaca zmes 2%

lah6dkové udené karé bez kosti, hiawé
karé 96%, jedla o konzervénd latka E25Q

Parky, min. 73% podiel méasa, z toho
hovadzie maso min 16, jedlal’'sames
prirodnych korenin, konzeryad latka E250
stabili bez lepku (bratislavské parky)

887

Péarky, min. 73 - 85% podiel mésa, btavy
bok, bra¥ové koze,pitna voda, jedlalso
paprika mleta slada, paprika mleta paliva
bez lepku a laktozy (spiSské parky)

887

Brawiové oskvarky - zlatista farba, prijemn
aréma po prazeni

a

16

makka salama (liptovska) 70% podiel mas
Z toho 28% hovadzieho masa, 42%
brawového mésa, brageva slanina 23,4%,
pitna voda, jedla g9, konzervéna latka
E250

a!

61

Jaternice, min. podiel masa 52%, pitna vo
jaémenné krupy, ciblia, cesnak, jedla §p
koreniny

60

Pe&ienovy syr minimalny podiel masa a
braw. peene je min. 54%, pitna voda, jed
sal, koreniny

100

Brawiova mas 0-1kg bal.

3(

spolu

10. Rozdelenie zakazky na ¢&asti.
Zé&kazku nie je mozné rozdelit




11. Podmienky U €asti a doklady a dokumenty na preukézanie ich splne  nia.
Uchadza¢ predlozi doklad o opravneni podnikat v predmete zakazky a cestné
vyhlasenie podla 8§ 32 ods.1, pism. f (v prilohe vyzvy)

12. Kritérium na vyhodnotenie ponuk.
Kritériom je najnizsia celkova cena na cely predmet zakazky

13. Obchodné podmienky.
Obstaravatel neposkytuje preddavok, lehota splatnosti faktdry je 30 dni od doruc€enia
faktary

14. Obsah ponuky.

a) Navrh na plnenia kritéria — cenova ponuka v tvar __e:

Jednotk. DPH Jednot. cena za cena za
cena cenas predpokl. predpokl.
predpokladné bez DPH mnozstvo bez [ mnozZstvo s
Druh tovaru mMnoZstvo v kg DPH DPH DPH

za vSetky druhy , €erstvého masa a masovych vyrobkov“. Cena za predpok ladané
mnozstvo bez DPH a cena za predpokladané mnozstvo s DPH musi by t uvedena
za vSetky druhy €erstvého mésa a masovych vyrobkov spolu.

Navrh na plnenie kritéria musi obsahova _ t datum, podpis osoby opravnenej kona _t
za dodavate Fa a peciatku.

b) Doklad o opravneni podnika t v predmete zakazky — fotokdpiu

c) Cestné prehlasenie pod Fa §-u 32 ods. 1 pism. f

d) Podpisany navrh zmluvy

15. Sposob predloZenia ponuky.
Ponuka bude doru¢ena postou na adresu: Skolsky internat, Ul. J. Svermu 1736/14, 960
78 Zvolen do 24. 08. 2020, osobne na sekretariat Skolského internatu do 24. 08. 2020
do 14.00 hod alebo e-mailom na adresu: ekonom@skinternatzv.sk do 24. 8. 2020.
V pripade dorucenia posStou alebo osobne bude obal ponuky oznaceny heslom:
Zakazka s nizkou hodnotou —  ¢erstvé méso a masové vyrobky — neotvara  t*

16. Lehota na predkladanie ponuk.
Uchadzaci predlozia ponuku do 24. 8. 2020, v pripade osobného doru¢enia do 24.8.
2020 do 14.00 hod.

17. Lehota a sp6sob oznamenia o vysledku postupu za  davania zakazky uchadza €éom.
Vysledok postupu zadavania zakazky bude uchadzatom oznameny e-mailom do 31.
08. 2020 .

18. Dal3ie (dopl fujuce) informécie.
Obhliadka priestorov nie je nutna



19. Prilohy.
Navrh na plnenie kritéria — cenova ponuka
Navrh zmluvy
Cestné prehlasenie podla §-u 32 ods. 1 pism. f

Vypracovala: Ing. Katarina Kulfanova
Vo Zvolene, dna 04. 08. 2020

Ing. Katarina Vri¢anova
riaditelka Skolského internatu Zvolen



